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26. Marz bis 30. Marz 2024 BRUMMEIER

Von 1130 Uhr71400 Uhr Seminarhotel - Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenii & Tagesgericht gibt es téglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 26. 3. 2024
SuRkartoffelcremesuppe

Bérlaucheiernockerl 11,90
Ragout vom Schwein mit Schmorgemduse und Nudeln 11,90
Tagesgericht: Filetspitzen in der Senfsauce, Schupfnudeln und Gemise 16,90

Schokoladekuchen

Mittwoch, 27. 3. 2024
Rindsuppe mit Barlauchschoberl

Eferdinger Gemuselaibchen mit Krauterdipp 11,90
Fleckerlspeis 11,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krdutern gebraten, Petersilienerdapfeln 16,90
Nussnudeln

Donnerstag, 28. 3. 2024
Griine Petersiliencremesuppe

Spinat mit Spiegelei und Erdapfelschmarrn 11,90
Faschierter Braten mit Pliree und Pfeffersauce 11,90
Tagesgericht: Bandnudeln mit Garnelen, Oliven, Knoblauch, Krauter und Paradeiser 16,90

Joghurt-Topfencreme

Freitag, 29. 3. 2024
Rindsuppe mit Nudeln

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce 11,90
Gebackener Dorsch mit Petersilienerdapfeln und Sauce Tartar 11,90
Tagesgericht: ¥ ausgeldstes Backhenderl mit Petersilienerdapfeln 16,90

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce oder Gemischter Eisbecher

Zur Info:
Am Karfreitag ab 14 Uhr ist unser Restaurant und Hotel iber die Osterfeiertage geschlossen.
Am Dienstag, 2. April 2024 sind wir wieder da.
Wir wiinschen ein frohes Osterfest — Familie Brummeier



