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19. Marz bis 23. Mérz 2024 BRUMMEIER

Von 1130 Uhr71400 Uhr Seminarhotel - Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenii & Tagesgericht gibt es téglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 19. 3. 2024
Rindsuppe mit Schoberl

SuRkartoffel-Curry mit Kichererbsen und Lauch 11,90
Gebratenes Hendlhax! auf Ofengemiise, Natursaftl 11,90
Tagesgericht: Bandnudeln mit Garnelen, Oliven, Knoblauch und getrockneten Paradeiser 16,90

Hausgemachter Kuchen

Mittwoch, 20. 3. 2024
Erdapfelcremesuppe

Gebackenes Eferdinger Gemuse mit Erdépfeln und Sauce Tatare 11,90
Hausgemachte Lasagne mit Paradeisersauce 11,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krdutern gebraten, Petersilienerdapfeln 16,90

Schokoladepudding

Donnerstag, 21. 3. 2024
Sauerrahmsuppe mit Brotcroutons

Penne mit Barlauch und Paresan 11,90
Spareribs mit Braterdapfeln 11,90
Tagesgericht: Rinderhuftsteak mit Eferdinger Gemuse, Krauterbutter und Pommes 16,90

Marmeladepalatschinke

Freitag, 22. 3. 2024
Rindsuppe mit Kaspressknddeln

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce 11,90
Schollenfilet unter der Bérlauchkruste auf Gemusegrostl 11,90
Tagesgericht: ¥ ausgeldstes Backhenderl mit Petersilienerdapfeln 16,90

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Beerencreme

Samstag, 23. 3. 2024
Mittagsbuffet um € 10,90 von 11.30 Uhr - 14.00 Uhr

Bunte Salate, hausgemachtes Brot, Suppen, Hauptgerichte nach Wahl und Dessert



