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28. Oktober bis 1. November 2025 BRUM ] VI | i,IE | t

Von 1130 Uhrf 1345 Uhr Seminarhotel -+ Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenii & Tagesgericht gibt es tdglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 28. 10. 2025

Rindsuppe mit Nudeln

Mit Kise tiberbackener Eferdinger Erdapfel-Gemiiseauflauf 13,90
Champignonrahmgeschnetzeltes mit Fussili 13,90
Tagesgericht: Cremiges Steinpilzrisotto mit Garnelen 19,90
Zwetschkenkuchen

Mittwoch, 29. 10. 2025

Brokkolicremesuppe

Hausgemachte Erddpfelgnocchi mit Wirsingkohl, getrockneten Paradeiser und Schafkise 13,90
Fleckerlspeise 13,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krautern gebraten, Petersilienerddpfeln 19,90

Topfen - Zitronencreme

Donnerstag, 30. 10. 2025
Rindsuppe mit Krduterschéberl

Gebackenes Eferdinger Gemiise mit Paprikadip 13,90
Hausgemachte Lasagne mit Paradeisersauce 13,90
Tagesgericht: Filetspitzen in der Senfsauce mit Gemiise und Schupfnudeln 19,90
Apfelkuchen

Freitag, 31. 10. 2025

Karottencremesuppe

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce 13,90
Gebackener Dorsch mit Petersilienerddpfeln und Sauce Tatare 13,90
Tagesgericht: 5 ausgeldstes Backhenderl mit Petersilienerdiapfeln 19,90

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce oder Schokoeisbecher

Samstag, 1. 11. 2025

wAllerheiligen“
Unsere Kiiche kocht fiir Sie von 11:00 bis 17:00
Wir freuen uns auf Thren Besuch!



