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9. September bis 13. September 2025 BRUM ] VI | i,IE | t

Von 1130 Uhrf 1345 Uhr Seminarhotel -+ Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenii & Tagesgericht gibt es tdglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 9. 9. 2025

Selleriecremesuppe
Gebackenes Eferdinger Gemiise mit Sauce Tartar und Erdapfeln 13,90
Champignonrahmgeschnetzeltes mit Rosti 13,90
Tagesgericht: Picatta Milanese mit Paradeisersauce und Bandnudeln 19,90
Schokoladepudding

Mittwoch, 10. 9. 2025
Rindsuppe mit Schinkenschéberl

Késespitzle mit Rostzwiebeln 13,90
Grammelknddeln mit Sauerkraut 13,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krautern gebraten, Petersilienerddpfeln 19,90

Hausgemachter Kuchen

Donnerstag, 11. 9. 2025
Gelbe Karottencremesuppe

Penne mit Zucchini, Paradeiser, Rucola und Buratta 13,90
Gefiillter Schweinsbauch mit warmen Krautsalat und Erdépfeln 13,90
Tagesgericht: Eierschwammerl in der Rahmsauce mit flaumigem Semmelknddel 19,90

Joghurt-Topfencreme

Freitag, 12. 9. 2025
Rindsuppe mit Krduterfrittaten

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce 13,90
Curry-Fischeintopf mit Basmatireis 13,90
Tagesgericht: 2 ausgeldstes Backhenderl mit Petersilienerdédpfeln 19,90

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce oder Apfelmus mit Zitroneneis

Samstag, 13. 9. 2025
Mittagsbuffet — alles vom Buffet € 13,90
Suppe, bunte Salate, hausgemachtes Brot, verschiedene Hauptgerichte und Desserts nach Wahl




