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20. Oktober bis 24. Oktober 2026 BRUM ] VI | i,IE | t

Von 1130 Uhrf 1345 Uhr Seminarhotel - Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenii & Tagesgericht gibt es tdglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 20. 10. 2026
Wildconsomme mit Hirschleberknodel

Eferdinger Gemiisestrudel mit Krauterdipp 14,90
Steirisches Wurzelfleisch mit Kren und Erddpfeln 14,90
Tagesgericht: Bandnudeln mit Garnelen, Knoblauch, Oliven und Paradeiser 19,90
Schokoladepudding

Mittwoch, 21. 10. 2026

Broccolicremesuppe

Spinatspitzle mit Osterkron 14,90
Putenbraten mit Gemiisereis 14,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krautern gebraten, Petersilienerdapfeln 19,90
Griefsflammeri

Donnerstag. 22. 10. 2026

Eintropfsuppe

Linsen-Kohleintopf 14,90
Spaghetti mit Bolognese 14,90
Tagesgericht: Filetspitzen in der Senfsauce, Schupfnudeln 19,90

Pfirsich-Topfencreme

Freitag, 23. 10. 2026

Mostschaumsuppe

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus 14,90
Bouillabaise mit Eferdinger Gemiise und Brotcroutons 14,90
Tagesgericht: % ausgeldstes Backhenderl mit Petersilienerdépfeln 19,90

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus oder Eiskaffee

Samstag, 24. 10. 2026
Mittagsbuffet von 11.30 bis 14.00 Uhr um € 14,90
Bunte Salate, hausgemachtes Brot, Suppe, verschiedene Hauptgerichte nach Wahl und feine Desserts




