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17. Mirz bis 21. Mérz 2026 B RUMMEIER

Von 1130 Uhrf 1345 Uhr Seminarhotel -+ Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenii & Tagesgericht gibt es tdglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 17. 3. 2026

Selleriecremesuppe

Gebackenes Eferdinger Gemiise mit Erddpfeln und Sauce Tartar 14,90
Fleckerlspeis 14,90
Tagesgericht: Bandnudeln in der Hummersauce mit Garnelen 19,90
Vanillepudding

Mittwoch, 18. 3. 2026
Franzésische Zwiebelsuppe

Spinatknddeln mit Paradeisersauce 14,90
Gefiillter Schweinsbauch mit Erddpfeln und warmen Krautsalat 14,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krautern gebraten, Petersilienerdapfeln 19,90
Pfirsichcreme

Donnerstag. 19. 3. 2026

Karfiolcremesuppe

Késespitzle mit Rostzwiebeln 14,90
Hausgemachte Lasagne mit Paradeisersauce 14,90
Tagesgericht: Filetspitzen in der Pfeffersauce, Schupfnudeln 19,90

Hollerrdster mit Vanilleeis

Freitag, 20. 3. 2026

Rindsuppe mit Nudeln

Uberbackene Nusspalatschinke mit Vanillesauce 14,90
Gebackener Dorsch mit Erddpfeln und Sauce Tartar 14,90
Tagesgericht: % ausgeldstes Backhenderl mit Petersilienerdapfeln 19,90

Uberbackene Nusspalatschinke mit Vanillesauce oder Preiselbeer-Chiasamencreme

Samstag, 21. 3. 2026
Mittagsbuffet € 14,90 — 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr
Suppe, bunte Salate, hausgemachtes Brot, verschiedene Hauptgerichte und Desserts nach Wahl




