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16. April bis 20. April 2024 BRUMMEIER

Von 1130 Uhr71400 Uhr Seminarhotel - Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenii & Tagesgericht gibt es téglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 16. 4. 2024
Rindsuppe mit Schoberl

Hausgemachte Gnocchi mit Gemiseragout, Ruccola und Parmesan 11,90
Naturschnitzerl mit Braterdapfeln und Speckfisolen 11,90
Tagesgericht: Spargelrisotto mit Garnelen 16,90

Desserts vom Buffet

Mittwoch, 17. 4. 2024
Selleriecremesuppe

Erdépfel-Spinatstrudel mit Knoblauchdipp 11,90
Bluinzngréstl mit Sauerkraut 11,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krdutern gebraten, Petersilienerdapfeln 16,90

Vanillepudding

Donnerstag, 18. 4. 2024
Eintropfsuppe

Gebackener Spargel mit Erdapfeln und Sauce Tartar 11,90
Faschierte Laibchen mit Plree und Pfeffersauce 11,90
Tagesgericht: Altwiener Backfleisch ,,Art des Hauses* mit Erdapfeln 16,90

Marmeladepalatschinke

Freitag, 19. 4. 2024
Paprizierte Krautsuppe

Hausgemachter Topfenstrudel mit Vanillesauce 11,90
Fussili mit Raucherlachs und Broccoli 11,90
Tagesgericht: ¥ ausgeldstes Backhenderl mit Petersilienerdapfeln 16,90

Hausgemachter Topfenstrudel mit Vanillesauce oder Eiskaffee

Samstag, 20. 4. 2024
Mittagsbuffet um 10,90 von 12 Uhr bis 14 Uhr
Bunte Salate, hausgemachtes Brot, Suppe, verschiedene Hauptgerichte und Desserts nach Wahl




